Réseau

aqorx Menu de la semaine

SERVICES Déjeuner

Restauration Du 08 au 12 Avril 2024

Lundi 08 Mardi 09 Vendredi 12
ENTREE Paté de lapin Concombre bulgare Salade louisiane Oeufs durs mayonnaise
PLAT Sauté de poulet f:%/ sauce forestiere Haricots rouges a la texane E o Jambalaya de volaille f:%/ (cajun) Poisson sauce a la coriandre [SiZa>
GARNITURE Purée de panais Riz m Potatoes Tortis m au beurre
FROMAGE Saint-Nectaire @ a la coupe Tomme blanche a la coupe

DESSERT Poire Brownies marbré Pommes elstar

PAIN Pain de 2 livres Pain céréale Pain de 2 livres Pain BIO (& la portion)
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Allergenes par plat

. . . . . Fruits a A . . Anhybride
Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides Soja Lait coques Moutarde Céleri Sésame Lupin Mollusques sulfureux

08 avril 2024

Paté de lapin X X
Sauté de poulet
sauce forestiere
Purée de panais
Saint-Nectaire a la
coupe

Poire

Pain de 2 livres ) 4

09 avril 2024

XX X

Concombre bulgare X

Haricots rouges a la X
texane

Riz ) 4

Fromage blanc X

Pain céréale
11 avril 2024

Salade louisiane
Jambalaya de volaille %
(cajun)

Potatoes

Brownies marbré X X X X
X

Pain de 2 livres
12 avril 2024

Oeufs durs
mayonnaise
Poisson sauce a la
coriandre

Tortis au beurre
Tomme blanche a la
coupe

Pommes elstar

Pain BIO (a la Y4
portion)

X
X
X

X X

X X X




