Réseau

aqorx Menu de la semaine

SERVICES Déjeuner

Restauration Du 13 au 17 Mai 2024

Lundi 13 Mardi 14 Vendredi 17
Saucisson a l'ail ﬁ} ] Salade de riz au thon Tomates |§' a la ciboulette Melon jaune
\-,:/ = - Ll J
PLAT Paupiette de veau f,.:\"/ forestiére Saucisse f.f/ Filet de poisson a la provencale & Pizza végétarienne

GARNITURE Courgettes provencales Purée de pommes de terre m Pommes de terre vapeur Salade verte garniture ‘-‘f"{.?
FROMAGE Cantal @ a la coupe Yaourt brassé aromatisé fraise @ "‘:'f.?
DESSERT Banane Brownies Compote pomme/poire Flan vanille caramel
PAIN Pain de 2 livres Pain céréale Pain de 2 livres Pain BIO (a la portion)

i Bio & BZH Fait maison Appellation d'origine protégée ¥~ Viande d'Origine France & Bleu blanc coeur
> Marine Stewardship Council




Allergenes par plat

. . . . . Fruits a A . . Anhybride

Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides Soja Lait coques Moutarde Céleri Sésame Lupin Mollusques sulfureux
13 mai 2024
Saucisson a I'ail X X
Paupiette de veau
forestiere X X X X
Courgettes
provencales
Cantal a la coupe ) 4
Banane
Pain de 2 livres ) 4

14 mai 2024

Salade de riz au thon X X X
Saucisse

Purée de pommes de
terre

Yaourt brassé
aromatisé fraise

Brownies X X X
X

Pain céréale
16 mai 2024

Tomates a la
ciboulette X X

Filet de poisson a la X
provencale

Pommes de terre
vapeur

Compote
pomme/poire
Pain de 2 livres ) 4

17 mai 2024

Melon jaune
Pizza végétarienne p 4 X

Salade verte
garniture X X

Flan vanille caramel ) 4
Pain BIO (a la
portion) X

X

X X




