Menu de la semaine
menu du 09 au 13 septembre 2024

AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

ENTREE

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

LUNDI 09

Carottes [ rapées &y

Hachis de lentilles I &gy

Salade verte @

Nectarine

Pain de 2 livres

MARDI 10

Salade de riz i gy au thon

Roti de dinde /ggaux fines herbes

Petits pois carottes bio

Cantal @ a la coupe

Mousse chocolat

Pain de 2 livres

JEUDI 12

Oeufs durs mayonnaise

Sauté de veau /@8y marengo

Coquillettes EE

Brie I a la coupe

Compote poire

Pain céréale

VENDREDI 13

Tomates vinaigrette &y

Filet de poisson sauce citron @@

Riz @

Yaourt brassé nature sucré Fi {}

Pain BIO (a la portion)

{g BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Appellation d'origine protégée @ Repas Végétarien g__:/ Viande d'Origine France ¢ Marine Stewardship Council




Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

09 septembre 2024

Carottes rapées

Hachis de lentilles

Salade verte

Nectarine

Pain de 2 livres

10 septembre 2024

Salade de rizau thon

R6ti de dinde aux fines herbes

Petits pois carottes bio

Cantal a la coupe

Mousse chocolat

X|X|X|X

Pain de 2 livres

12 septembre 2024

Oeufs durs mayonnaise

Sauté de veau marengo

Coquillettes

Brie a la coupe

Compote poire

Pain céréale

13 septembre 2024

Tomates vinaigrette X X
Filet de poisson sauce citron X X X X X X
Riz X

Yaourt brassé nature sucré X

Pain BIO (a la portion) X




